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S a la moutarde olives et estragon
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2 E Pomrczseﬁ terre Gratin de courgettes Boulgour
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=5 = chocolat bio
a Compote 48]
Nectarine FEE de thubarbe EER pomme
5 Mini-quiche et salade
% Brochettes
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Q Banane HEH poire T Framboises A
E Radis beurre
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o Brocolis grillés aux
% o~ amandes effilées et blé
&{ Pot de créme caramel Yaourt aux fruits Petit Suisse -
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(@) Fraises FEH Framboises HEH Banane [HF
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S S Salade verte vinaigrette
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8 Framboises 2]57] Compote de i Salade de  Hi
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O o coriandre fraiche
™ 81 Rumsteak f,:/
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o N Blé
© 6 Flan ala
N = Fromage vanille bio e Yaourts
8 S
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Sglade de S Prunes i Pomme i
fruits rouges

Viandes francgaises
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Produits issus de

I'agriculture BE
Biologiqgue

* Légumes frais et fruit de saison en fonction de la disponibilité de nos producteurs locaux

* Notre APC utilise des marchandises pouvant intégrer des risques d'allergénes

(mollusque, moutarde, ceufs, poisson, soja, arachide, céleri, crustacés, fruits coques, gluten, sésame, lait, lupin, anhydride sulfureux et sulfites)
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"5 Pilons de poulet grillés Steaks hachés ﬂ:/
) aux amandes de chef "‘
]
© Carottes en couscous
3
o~ Faisselle au miel et noix Fromage Clafoutis aux fruits
> s .
Q Bananes HEH Fraises Pommes FIEH
Salade d'endives et noix au

e

5 roquefort

(@]
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= 8 Salade vinaigrette

© Potde [ Fromage blanc coulis de Mousse au chocolat facon

o créme au caramel fraise liégeois
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o Groseilles [ Poires FEE Prunes HEH
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> Soupe froide de courge

(@]

]

o A | Gnocchis aux herbes et

N m | jambon blanc

=N e)
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© Panna Cotta chocolat blanc

— Petit-suisse aromatisé Banana split :

= et framboise

(o) Fraises a la fleur Compote de
d'oranger ¥E Oranges rhubarbe B

Salade de pommes de
terre mayonnaise

Verrine fagon streusel
au chocolat/caramel

aout 2021

Fromage

Du 23 au 27

Ecrasé de pommes de terre
aux tomates confites

Créme fagon tarte tatin

Bananes [ Prunes FEE

Framboises n

Viandes francaises
P{N
=

Produits issus de
l'agriculture B
Biologique -

* L égumes frais et fruit de saison en fonction de la disponibilité de nos producteurs locaux
* Notre APC utilise des marchandises pouvant intégrer des risques d'allergenes

(mollusque, moutarde, ceufs, poisson, soja, arachide, céleri, crustacés, fruits coques, gluten, sésame, lait, lupin, anhydride sulfureux et sulfites)
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Salade de chou et noix
vinaigrette cassis
o < A
N framboise

>
] 8 .{:/ Steaks hachés ?:/
p= ¢} = du chef =
5 O
Q o . Pommes de terre au
© E Purée beurre
)
™M = Fromage Yaourt aux fruits Tartelette tout chocolat bio
S 8 9 et pralin grain "
O n ) . g

Pasteques FH Pommes FHEH Mirabelles HH

Salade tomate, féta
et persil

Velouté froid de poivrons
au curcuma

Pates au pesto

Du 6 au 10
septembre 2021

Verrine mangue
Panna Cotta a la fraise chocolat blanc et Petit-suisse
croustillant de canistrelli
Péches [ Poires FEEH Prunes B

Salade de tomate
poivron concombre

N
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Paupiettes & )
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N N Goveay f=/ | Cabillaud au four
< o , _— |
o o) Haricots blancs Légumes du soleil grillés Sala('je qe riz tomates
- E et pommes de terre séchées et feta
53
n o Emmental Yaourt nature Fromage
]
2 ; : ! g Compote  Fi[]
Mirabelles [ Figues M pomme myrtille
Melon et jambon cru
N
3 o Brochettes f:/ N
NN de porc cajun " i
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T 2
o]
(C\DI E Spaghettis
s 2
ooy .
Q | Creme renversée Bio Faisselle Clafoutis aux Cerises
(7)) au caramel [
. Compote A g
Fraises [ de prune BER paches [ BIE
Viandes francgaises Produits issus de
5 I'agriculture B

les Biologique
* | égumes frais et fruit de saison en fonction de la disponibilité de nos producteurs locaux
* Notre APC utilise des marchandises pouvant intégrer des risques d'allergenes
(mollusque, moutarde, ceufs, poisson, soja, arachide, céleri, crustacés, fruits coques, gluten, sésame, lait, lupin, anhydride sulfureux et sulfites)



